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salmone Norvegia (satmo satar)

Salgado
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MATERIA PRIMA:
4/5,5/5, 6/+
PERIODO DI CATTURA: v
Tutto I'anno : : : o “I50 22000
ORIGINE: - .

Norvegia

MODALITA DI SURGELAMENTO
Fabbrica

LLOYD'S o

ATTREZZO DA PESCA:"’
Acquacoltura - FAO27 (Atlantico Nord-occidentale)

ETICHETTATURA PRODOTTO FINALE

NOME DIMENSIONI 5
COMMERCIALE PEZZATURA GLASSATURA PRESENT. CONFEZIONE  PALLET QUALITA ORGANOLETTICHE

Salgado congelados
(Pol. Pocomaco Via Ppal. D7 -
15190 - A Coruiia)

- i P (-/245) 1017 1x6 k _ - COLORE:
!\lome corr.1me.r§|ale e Trancia G (245+) 25% (ig/senza ig.) g. 9x14=126
il nome scientifico del La pelle e lucida, argento. Interno - arancione rosa luminoso.
prodotto. ODORE
Jumbo 260+ 25% IQF (ig.) 1x6 kg 9x14=126 ! :
Il modo di cattura ed area. Fresco, senza metalli o strani aromi.
Peso netto e con 1x12 kg
- . 9 - - SAPORE:
glassatura. Ingredienti. Filetto 2/+ e IQF (massa) appross. LIS

Congelati, mantenere a
-182 e non congelare di
nuovo.

Fresco, naturale.
VALORI NUTRIZIONALI 100 gr. - CONSISTENZA:

Compatta e succosa una volta scongelati.

Valore energetico: 191 kcal. (302kj) Assenza di cristalli di ghiaccio in pianura vista prima dello

Consumo preferenziale

+18 mesi dopo il congela-
mento. Il numero di lotto Grasso: 12 gr.
sull’imballaggio.

Proteine: 20,6 gr. scongelamento.
Totale assenza di parassiti, sabbia o alghe.

Carboidrati: 0 gr.

&

www.salgadocongelados.com




il

Sa I mone keta (oncorhynchus keta)

Salgado

MATERIA PRIMA: gl UL R

v, A =R

PERIODO DI CATTURA: ¢ it T 2 ¢

Da settembre a dicembre : =
ISO 22000

ORIGINE: _ 150 2

Alaska

MODALITA DI SURGELAMENTO

Fabbrica

" ATTREZZO DA PESCA

PRODOTTO FINALE ) Pesca a strascico. Reti da imbrocco

FAOG67 (Pacifico nord-est)

NOME DIMENSIONI A
COMMERCIALE PEZZATURA GLASSATURA PRESENT. CONFEZIONE PALLET QUALITA ORGANOLETTICHE

ETICHETTATURA

Salgado congelados
(Pol. Pocomaco Via Ppal. D7 -
15190 - A Corufia)

IQF

: Filetto 1200/+ 10% 1x12 kg. 4x15=60
Nome commerciale e (granel) o, - COLORE:
il nome scientifico del o .
La pelle e lucida, argento. Interno arancione - rosa.
prodotto.
Jumbo 260+ 20% Hig. 1x6 kg 9x14=126 - ODORE:
Il modulo di cattura ed Fresco, nessun metallo o strani aromi.
area. Peso netto e con .
glassatura. Ingredienti. . PE/245) L shie. 6kg  9x14=126 - SAPORE:
Trancia G (245/+) ’ Hig. & s/hig 1x6 kg 9x14=126
: Fresco, naturale.
Congelati, mantenere a
-182 e non congelare di - CONSISTENZA:
Coda variable 15% IQF (granel) 1x12 kg 8x9=72

nuovo. )
Compatta e succosa una volta scongelati.

Assenza di cristalli di ghiaccio in pianura vista prima dello
VALORI NUTRIZIONALI 100 gr. scongelamento.

Consumo preferenziale
+18 mesi dopo il congela-
mento. Il numero di lotto

sull'imballaggio. Totale assenza di parassiti, sabbia, alghe, aree ossidate
Valore energetico: 120 kcal. (504kj) Grasso: 3,8 gr.
. . . o secche.
Proteine: 20,1 gr. Carboidrati: 0 gr.
IGO

www.salgadocongelados.com



